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Leksandsbrod okar forsiljningen med 14 procent
- hialsotrend och nirodlat orsaken

Den globala hélsotrenden och niirodlat gor att Leksandsbrods produktion nu sliar
i taket. Forsiljningen 6kar med 14 procent . Var femte ton rag ir dessutom odlat
i Dalarna.

- Vi koper bara svensk rag. Inte ett enda rdgkorn dker mer 4n max 34 mil.

For fyra &r sedan kom 50-60 ton rdg fran Dalarna. Nista &r rdknar Leksandsbrod med att
kopa 25 ganger mer, d vs 1 300-1 400 ton hemifran. Orsaken &r det stora intresset for
nérodlat. Detta tack var ett samarbete om ragodling med Lantméinnen i Hedemora.

Sammanlagt koper Leksandsbrod cirka 8.000 ton rdg per ar.

- Vi képer ingen rag lingre sdderut in Ostergdtland/Vistergdtland. Och tack vare samarbetet
med Lantménnen kan vi alltsa kdpa ndrmare 20 procent hér i Dalarna. Det dr inte minst bra
for miljon.

Leksandsbrod bakar knidckebrdd 24 tim per dygn, sju dagar 1 veckan. Och allt séljs. Nu kan
man bara leta upp och justera flaskhalsar i produktionen. Men i dagsldget finns det inte plats
for storre produktionsdkningar én sa.

Det ér framst den globala hélsotrenden som ligger bakom forséljnings6kningen.

Men det dr inte bara i Sverige forséljningen okar kraftigt. Leksandsbrods export har 6kat med
150 procent det senaste aret. Bl a till USA.

MILJOFOREGANGARE
Leksandsbrod dr ocksd miljoforegangare i svenskt néringsliv. Foretaget borjade med
virmedtervinning redan for over 50 ar sedan,

- Dé var det i forsta hand en ekonomisk fraga. Vi ville spara pengar helt enkelt, siger vd Peter
Joon.

Idag &r hela personalen engagerad 1 miljoarbetet och Leksandsbrod ér sjalvforsorjande pa
virme dnda ner till — 3 grader. Forst under den temperaturen behdver man fa lite extra tillskott

fran annat hall.

For ytterligare information: Peter Joon, VD Leksandsbrdd, tel 0247-448 00, 070- 593 32 50



FAKTA OM LEKSANDSBROD

Leksandsbrod 4r ett familjeforetag som i fyra generationer, sedan 1929, har bakat knéckebrod i byn
Haradsbygden, Leksand. Ingredienserna ar desamma nu som da, svensk rag, jast, salt och vatten. Vattnet har
hela tiden kommit fran samma underjordiska vattenadder med rent friskt kallvatten som fabriken 4r byggd och
sin marknadsandel kraftigt under de senaste 20 aren. Idag har Leksandsbrod cirka 23 procent av knacke-
brodsmarknaden och ar marknadsledare pa rundbrod, de traditionella stora runda brodkakorna.



