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Atervinning och narodlat - Leksandsbrods miljopolicy

Atervinning och narodlat. Det ar kortversionen av familjeforetaget Leksandsbrods
miljopolicy, ett gott exempel pa vad engagemang och langsiktig planering kan gora
for bade ekonomi och miljo. I praktiken betyder det att oljeforbrukningen minskat
med 90 procent och inom ett par ar kommer vart fjarde ton rag att vara odlad i
Leksand med omnejd.

Redan 1956 borjade Leksandsbrod atervinna energi. Da var framtidsoptimismen enorm i
varlden och ingen talade om miljo. Leksandsbrod ville spara pengar och miljoforbattringen
fick man pa kopet.

Nu, 50 ar senare, talar alla om miljo och Leksandsbrod har genom kontinuerliga for-
battringar kunnat minska sin oljeforbrukning med hela 90 procent och anda baka 6.700
ton knackebrod per ar.

1956 borjade Leksandsbrod ta tillvara varmen ur ugnarna och anvianda till tappvarmvatten.
Nasta stora steg i miljoarbetet togs pa 80-talet da man gick over till att aven varma lokalerna
med atervunnen energi. Sedan stod kompressorerna pa tur. Nar man bakar knackebrod drivs
vissa maskiner av 180-gradig tryckluft. Atlas Copco och Leksandsbrod utvecklade ett pilot-
projekt for att ta tillvara denna varme. Numera atervinns ca 95 procent av tryckluftsvarmen.

Leksandsbrod bakar knackebrod dygnet runt, sju dagar i veckan. Det ar bara i samband med
de storsta helgerna som anlaggningen star stilla.

— Vi ar helt sjalvforsorjande nar det galler varme forutom de fa dagar vi inte bakar och nar
yttertemperaturen ar under minus 3 grader. Samtliga vara 90 anstallda ar engagerade i miljo-
satsningarna. Vi brukar saga att Leksandsbrod ar det goda kndckebrodet, sager Peter Joon,
VD pa Leksandsbrod.

Rag fran Leksand

Andra benet 1 Leksandsbrods miljopolicy ar att minimera transporterna. Darfor kommer snart
vart fjarde ton rag att vara odlat i Leksand med omnejd. Tidigare gick det inte att odla rag sa
langt norrut i Sverige. Men genom ett gediget vaxtforadlingsarbete finns det nu flera rag-
kvaliteter som gar alldeles utmarkt att odla i Leksand.

— For fyra ar sedan var bara 60 ton av Leksandsbrods rag odlad i Dalarna. I ar ar det
narmare 1.000 ton. Inom ett par ar blir det dubbelt sa mycket. Det betyder att 25 procent av
de 8.000 ton rag vi koper in ar odlat i Dalarna. Och annu battre: mellan 500-1.000 ton rag
behover inte fraktas langre an fem km! Overhuvudtaget kommer aldrig Leksandsbrods rag
langre bort 4n en linje Skaraborg/Ostergotland, beréttar Peter Joon.



Sigill-rag i bakningen.
Forutom att minimera ragtransporterna anvander Leksandsbrod enbart Svensk Sigill-rag i sitt
knackebrod. Svenskt Sigill ar ett kvalitetsmarke som finns pa mat och blommor fran svenska
gardar och odlingar. Sigill-ragen ar producerad med kinsla, omsorg och ansvar for djur och
natur. En grundlig, regelbundet aterkommande kontroll sakerstaller att odlarna foljer svenskt
Sigills regler, och ravaran gar att spara tillbaka till sitt ursprung. Optimal kvalité¢ med sa liten
miljopaverkan som mojligt.
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For ytterligare information kontakta: Peter Joon, VD for Leksandsbrod, tel 0247-448 00,
070- 593 32 50

Fakta om Leksandsbrod
Leksandsbrod ar ett familjeforetag som i fyra generationer, sedan 1929, har bakat knackebrod i
byn Haradsbygden, Leksand. Ingredienserna ar desamma nu som da, svensk rag, jast, salt och
vatten. Vattnet har hela tiden kommit fran samma underjordiska vattenader med rent friskt kall-
vatten som fabriken ar byggd ovanpa. Idag ar Leksandsbrod Sveriges nist storsta tillverkare av
knackebrod.

Foretaget har okat sitt sortiment och sin marknadsandel kraftigt under de senaste 20 aren.
Idag har Leksandsbrod cirka 23 procent av knackebrodsmarknaden och ar marknadsledare pa
rundbrdd, de traditionella stora runda brodkakorna.



