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Leksandsbrod — Arets leverantér

Leksandsbrod valdes i gar kviill till arets Leverantor vid Dagligvarugalan pa Grand
Hotel i Stockholm. Det var sjitte gangen affiirstidningen Fri Kopenskap delade ut
det prestigefyllda priset.

Juryns motivering: ”Leksandsbrod har som utmanare till marknadsledaren utvecklat hela
kndickebrodssegmentet. Ett familjeforetag som investerar for framtiden och profilerar sig
med sitt miljoarbete och med sin stora forankring i hembygden”.

Enligt juryns ordfsrande Ake Rosengren (chef red Fri Kopenskap) var det i knivskarp
konkurrens som Leksandsbrod tog hem segern. Pa delad andra plats placerade sig
Metsi Tissue och Ridderheims & Falbygden.

- Det hir var riktigt, riktigt roligt. Jag dr bade stolt och glad sdger Leksandsbrods vd Peter
Joon. Trots att vi i flera ar haft brist i produktionen och fatt bromsa marknadsféringen har
vi fatt det hér fina priset. Det dr forst nu, tack vare var nya bagerilinje, som vi kan 6ka
kapaciteten med 20 procent och f6lja upp efterfragan. Vi drar t o m igang en stor marknads-
foringskampanj dér vi belyser vara mervéarden, bl a att vi enbart bakar pa svensk sigillmérkt
rag och helt utan tillsatser. Och att ingen rag fraktas langre dn 34 mil. Ndrodlat och milj6-
ansvar dr inte bara ord for oss — det ér verklighet.

- Det ér vi och Wasabrod som pa var sitt héll utvecklar och star f6r basproduktionen.
Leksandsbrod har idag ca 24 procent av marknaden, vilket gor oss till det i sdrklass storsta
svenskigda knickebrodsforetaget. Tack vare Vikabrod, som dr ett heldgt dotterbolag, dr vi
vildigt starka dven inom premiumsegmentet. Pa Vikabrod handbakas och handgraddas allt
brod i vedeldade ugnar 6ver oppen eld. Det dr vi ensamma om.
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Fakta om Leksandsbrod
Rdg, salt, jist och vatten frdn egen killader — inget mer — det Gr Leksands kndckebrod!
Leksandsbrod ér ett familjeféretag som i fyra generationer, sedan 1929, har bakat knédckebréd i byn
Hiradsbygden, Leksand. Ingredienserna édr de samma nu som da, svensk rag, jést, salt och vatten. Vattnet
har hela tiden kommit fran samma underjordiska vattenader med rent friskt kéllvatten néra bageriet. Och
inte ett rigkorn &ker mer &n 34 mil. Idag har Leksandsbrod cirka 24 procent av knédckebrodsmarknaden och
ar marknadsledare pa rundbrod, de traditionella stora runda brédkakorna.
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